
SET MENU
18 Carats Rose Gold Lobster Cocktail

Lobster infused Vodka, red basil, lemon zest and lobster foam 
Cocktail de langouste, or Rose de 18 carats

Vodka infusée à la langouste, au basilic rouge, zeste de citron et 
mousse de Langouste 

SOUP
Lobster bisque with garlic puff pastry and lattice shaved fennel salad

Bisque de langouste avec treillis de pâte feuilletée à l'ail et salade 
de fenouil émincé

STARTER
Poached lobster with Basque pepper stew potato,Rougaille mousseline

Langouste pochée, ragoût Basques de poivrons, pomme de terre et sa mousseline de
Rougaille

MAIN COURSE
Grilled whole lobster with lemon butter sauce and condiments 

Langouste entière grillée, sauce au beurre citronné et condiments 

DESSERT
Coconut cream with rum and vanilla  syrup poached pineapple and tropical fruits

Crème de coco avec rhum au sirop de vanille, ananas poché et fruits tropicaux

Lobster Night

Please inform us of any allergy or dietary restriction
Guest on bed & breakfast /room only ;MUR 4,600 per person
Half board /Full board ; Supplement of MUR 3,550 per person

Prices including Service Charge & 15% VAT
Merci de nous informer de toutes allergies ou restrictions alimentaires

Les clients en forfait petit déjeuner compris ou non résident; supplément de 4,600 MUR par personne
Les clients en forfait Demi-pension / pension complète /Tout compris ; supplément de 3,550 MUR par personne

Tout les prix incluent le service & la TVA 15 %


